附校食堂本学期工作总结
本学期，在北外(附校)饮食服务中心领导的正确领导下，在上级各部门及各兄弟部门的支持和配合下，北外（附校）饮食服务中心工作在严保食品安全的前提下，积极致力于饮食服务中心各方面工作质量的提升，较圆满的完成了附校交付的各项餐饮服务任务，现将本学期主要工作汇总如下：
一、树立餐饮工作“一百减一等于零”的安全管理意识，做好食品安全各方面的防范工作，顺利通过海淀区食药局等领导部门的检查工作。
食品安全重于一切，它关乎每一位师生的健康和生命安全，不容丝毫大意马虎，必须树立高度的安全防范意识，食品安全工作重点就是防患于未然。2017年9月15日附校食堂负责人参加海淀区教委组织召开的“2017年海淀区中小学、幼儿园秋季食品安全专项整治工作总结暨创建国家食品全示范区工作推进会” 、12月6日参加教委组织的2017年食品安全工作总结会和2018年食品安全工作部署会，会后附校食堂负责人第一时间召开例会，传达会议要求，组织学习食品安全法，并要求附校食堂各部门按照会议要求进行自查，出现的问题及时落实、整改，确保我校师生的饮食安全。饮食中心进一步完善各环节监督检查和自查机制，做好我校食品安全保障工作，继续保持了我校自建校以来无一例食源性食物中毒安全事件的良好态势。2017年9月海淀教委食品安全科及清河食药所领导同志来我校进行食品安全拉网检查。检查组领导细致检查了学生食堂及教职工食堂的操作间、面点间及库房等，还查看了台账及各项记录，对我校食堂的整体环境卫生给予了好评。附校食堂量化等级由原来的B2级上升为A2级。附校食堂也会严格按照食药所的要求做好食品卫生安全工作。
二、建立健全监督检查机制，继续引入膳食家长委员会参与监督模式，构建餐饮工作多方参与管理机制，提高餐饮管理模式的民主化和透明度，有实效的提高餐品质量。
    2017年9月,北外附校膳食家长委员会召开本学期第一次会议。家长委员就新学期学生就餐情况及家长对学校餐饮工作的意见和建议进行了广泛的收集,家长对我校餐饮工作给予了肯定, 同时对本学期在用餐过程中出现的一些问题进行了沟通和讨论，附校食堂会对家长提出的问题及时整改.随后每月组织召开一次膳食委员会。通过召开膳食家长委员会，可以让家长委员参与管理我校餐饮工作，构建多方参与管理模式，提高餐饮管理模式透明化，与家长建立更深入的互信关系。使家长详细了解我校餐饮工作日常模式和动态，并从不同角度提出意见及建议，促进餐饮服务质量的提高，实现让孩子们吃的更加营养，让家长们更加放心的目标。
三、原教工餐厅在11月6日正式搬迁至学生食堂地下用餐，为老师提供更优越的用餐环境。
为了给我校教职工提供更好的用餐环境，利用暑假期间，学校对学生食堂地下室进行装修改造，经过3个月的装修，在11月6日教工餐厅正式搬迁至学生食堂地下室，此次搬迁至地下用餐，解决了长时间以来教职工排队时间长、用餐座位紧张等问题，得到了我校教职工的认可。 

   四、从食品源头抓起，把好采购关、做好市场调研，确保采购安全卫生且物美价廉。
采购是食品安全的第一道关，所以饮食中心严把采购关，供货商送货时要有采购部部长、库管、切配部部长同时验货，确认无任何质量问题方可入库，特殊食材需要楼层厨师长在验货后方可入库，入库后质检部会每天对北附校食堂各库房进行食品安全检查，查看是否所有食品均有三证、检查食品的进购日期及保质期，多方面确保我校食品安全。一年一度合格供货商考核考评工作从2017年11月13日起正式开始。供货商审核领导小组成员对所有供货商实地进行考察，对2017年签订协议的供货商的资质情况、管理体系、企业规模、产品整体质量、产品价格、服务水平、供应能力进行考察，考察后由供货商审核领导小组成员集体讨论、打分，最终确定2018年饮食服务中心合格供应商，确保我校师生的饮食安全。
五、晚上开设夜宵服务,为满足不同学生的需求,得到了同学们的认可。
  为了给我校学生提供更好的服务,根据学校的指示精神,结合广大同学们的需求,饮食服务中心附校食堂从12月11日起每周一至周四晚9:20在学生食堂一层为同学们提供夜宵服务,夜宵主要提供小笼包、炒面、炒饼、鸡米花、烤肠、五谷豆浆、热牛奶等容易消化且易携带的食品,我们也会根据同学们的需求不定时的调整夜宵品种花样,让同学们吃得健康营养,得到同学们的认可。
综上所述是附校食堂本学期主要工作汇总，本学期附校食堂整体工作稳步推进，有序供餐，为学校的稳定发展起到后勤保障作用。
